Servigo Publico Federal
Ministério da Educacéo
Fundacao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul

FMS
PLANO DE ENSINO
ANO LETIVO 2018 - 2° SEMESTRE
IDENTIFICAGAO
Disciplina: Processamento de Carnes e Derivados
Carga Horéria: 45 HORAS Créditos: | 3
Inicio: 26/11/18 Término: 07/12/18
Dia da Semana: segunda a sexta Horério: 08h - 11h Limite de vaga: 15
13h-17h Aluno Especial: ( x ) Sim
( )Néo

Local: Laboratorio de Tecnologia e Processamento de Carnes - Qualicarnes

Responsavel(is): Marjorie Toledo Duarte

Professor (a) Colaborador (a): Marina de Nadai Bonin Gomes

Professores Convidados: Luciana Miyagusku

EMENTA

| - Introdugéo - musculo X carne. Importancia econdmica. Objetivo da produgéo de animais.
Il — Manejo pré-abate e abate de suinos, bovinos e aves.

Il - Teoria e pratica sobre 0 processamento de carne de suinos, bovinos, pescados e aves.

IV — CondigOes higi€nico-sanitarias de carnes. Legislacao e padrdes fisicos quimicos e microbiolégicos.
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CONTEUDO PROGRAMATICO
Data Assunto
26/11 Musculo x Carne. Importancia econémica. Objetivos da produgéo animal
2711 Manejo pré abate de bovinos, suinos, aves
28/11 Abate de bovinos, suinos, aves
29/11 Subprodutos comestiveis e ndo comestiveis
30/11 Processamento tecnoldgico de linguigas frescais
03/12 Processamento tecnoldgico de hamburgueres
04/12 Processamento tecnoldgico de presuntos
05/12 Visita técnica
06/12 Visita técnica
0712 Visita técnica

OBJETIVOS DA DISCIPLINA

e Compreender os fundamentos cientificos e as finalidades do processamento tecnoldgico de
carne de bovinos, suinos, equinos, caprinos e ovinos, bem como todas as técnicas relacionadas
ao pré abate e abate de animais de agougue em estabelecimentos de comercializagéo interna e
exportadores.

e  Abordar os processamentos tecnoldgicos e métodos de conservagao de produtos carneos.

SISTEMA DE AVALIAGAO/ FREQUENCIA:

Avaliagdes escritas; Apresentagé@o de seminarios, Frequéncia de 75%
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METODOLOGIA:

Aulas expositivas dialogadas, aulas praticas no laboratorio de tecnologia e processamento de carnes, e
laboratério de nutricdo animal;

- Visitas técnicas em industrias de carnes e derivados

- Dinamicas

- Debates

- Seminarios-.

SUGESTAO DE BIBLIOGRAFIA PARA CONSULTA

CASTILLO, C.J.C. Qualidade da carne. Sdo Paulo: Varela, 2006. 240 p.

GOMIDE, L.A.M.; RAMOS, E.M.; FONTES, P.R. Tecnologia de abate e tipificacdo de carcagas. Vigosa,
MG: Ed. UFV, 2006. 370 p.

PARDI, M. C.et al. Ciéncia, higiene e tecnologia da carne, volume [. ciéncia e higiene da carne,
tecnologia da sua obtencao e transformacao. 1. ed. (reimp.) [Niterdi]: EDUFF, 1995. 586 p.

PARDI, M. C. et al. Ciéncia, higiene e tecnologia da carne, volume II: tecnologia da carne e de
subprodutos, processamento tecnolégico. Goiania, GO: Editora UFG, 1996. 1110p.

PRICE, J.F.; SCHWEIGERT, B. S., ed. Ciéncia de la carne y de los productos céarnicos. 2. ed.
Zaragoza: Acribia, 1994. 581 p.

SHIMOKOMAKI, M. Atualidades em ciéncia e tecnologia de carnes. S&o Paulo: Varela, 2006. 236 p.
TERRA, N.N.; TERRA, A.B. de M. Defeitos nos produtos carneos: origens e solugbes. Sdo Paulo:
Varela, 2004. 88 p.

TERRA, N.N. Apontamentos de tecnologia de carnes. Sao Leopoldo: Ed. UNISINOS, 1998. 216 p.

Em, 20 /06 /2018.
Assinatura
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